Jug pequeiog

GRANDES

MOMENTOS

N
RIBERA DEL GUADIANA

Denominacion de Origen

Tierra, Vino y amig@s

Tarta de calabacin con Torta del Casar y glaseado de frambuesa

Ingredientes Preparacion
« 1 Calabacin 1. Lo primero que vamos hacer es coger un bol y afiadir el
« Torta del Casar calabacin en rodaja.

« Glaseado de Frambuesa

« Sal 2. Metemos el calabacin con sal en el microondas y lo dejamos 3 o

4 minutos a maxima potencia.

3. Cogemos las rodajas de calabacin, anadimos un poquito de torta
del casar entre medias y en la Gltima rodaja afiadimos arriba un

poquito mas.

Recomendado 4. Echamos el glaseado de frambuesa por encimay gratinamos a

para disfrutar: nuestro gusto.

Con amigos Maridaje

En familia

En pareja (3
parej =
Marqués de Villalba  Paiva Coupage Zaleo Pardina Sefiorio de Oran
la ti Pardina Blanco Blanco Cosecha Blanco Cosecha Tempranillo Rosado
En la tierra Cosecha Seco Semidulce Seco Cosecha Seco



