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Boletin n®1 Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

PRIMER CONTROL DE MADURACION DE LA DENOMINACION DE ORIGEN
RIBERA DEL GUADIANA.

La Denominacién de Origen Ribera del Guadiana ha realizado durante la
segunda semana de agosto el primer control de maduraciéon de la vendimia
2016, en las subzonas de Tierra de Barros, Ribera Baja y Ribera Alta. Las muestras
recogidas por los técnicos entre el 8 y el 11 de agosto presentan un retraso en la
maduracién con respecto a la vendimia pasada de unos 15 dias. Hay que
destacar que todos de los vifiedos de variedades tintas presentan bajos
contenidos de azlcares y muy elevados valores de acidez total y de acido
malico, lo que indica la poca madurez de la pulpa; asi como muy bajos valores
de antocianos facilmente extraibles en la mayoria de las muestras, que da idea
de la falta de madurez fendlica de los hollejos de estas uvas. Sin embargo, si que
presentan la mayoria de las muestras unos valores elevados y muy elevados del
indice de polifenoles totales y una buena intensidad de color. Por otro lado, los
vinedos de la variedad Macabeo muestreados, presentan aln muy baja
concentracién de azdcares y muy elevados valores de acidez total. Las catas
realizadas también reflejan la poca madurez tanto de las pulpas (poco dulces y
muy acidas), como de los hollejos (muy duros y con sabores herbaceos) de las
uvas.

En general los vifiedos presentan buen estado de la vegetacién, con algunos
rodales afectados de arafia amarilla. No hay dafios significativos de mosquito
verde. En algunos vifiedos hay dafos de melazo. También se empiezan a
observar defoliaciéon de hojas basales en vifiedos que estan sufriendo estrés
hidrico. Estas situaciones son totalmente adversas para finalizar bien la
maduracién.

Las diferencias que se aprecian en la evolucién entre unos vifiedos y otros en
funcién de los distintos factores que inciden (variedad, suelo, orientacién, carga
productiva, sistema de conduccién, estado foliar, etc.) hace necesario vendimiar
cada vifiedo cuando se haya comprobado que la uva retne las condiciones
idoneas.

El boletin de los resultados publicado por la Denominacién de Origen Ribera del
Guadiana, que incluye ademas la cata de uvas, especifica el término municipal y
el paraje en que ha sido tomada cada una de las muestras, dato que sumado al
de variedad, sistema de conduccién (vaso o espaldera) y

sistema de cultivo (secano o riego) del vifiedo “testigo” permite al viticultor
establecer una comparacién con sus propios vifledos en funcién de su
localizacién y caracteristicas.
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Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

Subzona:
TIERRA DE
BARROS

ACIDO

ANTOCIANOS

Madurez “tecnoldgica azlicares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

< TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE | PESO 100 ) ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @ (mg/l) EXTRAIBLES COLORANTE
10-8-16 135,4 10,70 6,7 3,61 3,2 2360 55.9 200 5,623
CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
4-ES Almendralejo - El Teso | Tempranillo NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Conclusion y observaciones: Vegetacion en buen estado general, algunos rodales con sintomas de arafia amarilla. Hollejo duro

y herbaceo. Heterogeneidad en la coloracion de las bayas. Pulpa muy poco dulce y acida. Pepitas amarillo verdes. Muchisimas

grietas en el suelo.

MADUREZ DE LA PULPA: Desde muy poco madura hasta poco madura.

Peso = 392 g/racimo.

MADUREZ DEL HOLLEJO: Muy poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

Subzona:
TIERRA DE
BARROS

ACIDO ANTOCIANOS
" TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE | PESO 100 ] ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @ (mg/l) EXTRAIBLES COLORANTE
. Cabernet CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
9-ER Villafranca - Varales !
Sauvignon NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolégica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones:

MADUREZ DE LA PULPA:
MADUREZ DEL HOLLE]O:

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Atn sin madurar (4) Maduro
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Boletinn®1 Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16
ACIDO ANTOCIANOS
- TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO100 | .. ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO PARAJE VARIEDAD MUESTREO | BAYAS (g) B¢ | ToTAL (g pH M?ngz)co (mg/l) IPT Fsgmgt‘g COLORANTE
9-8-16 122,9 9,78 6,5 3,32 1,53 1460
Subzona:
TLTRRIQO'ZE CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
10-VS Santa Marta - Mogeas Macabeo NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolédgica azlicares/acidez

Madurez aromaética de la pulpa

Madurez aromaética del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones: Vegetacion en buen estado general. Hollejo duro, desde color verde hasta amarillo. Pulpa poco
dulce con acidez elevada. Pepitas desde amarillo verde hasta marrones con estrias verdes. Peso = 258 gfracimo.

MADUREZ DE LA PULPA: Desde muy poco madura hasta poco madura.
MADUREZ DEL HOLLEJO: Desde muy poco maduro hasta poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Atn sin madurar (4) Maduro
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Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

Subzona:
TIERRA DE
BARROS

ACIDO ANTOCIANOS
. TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO 100 ) ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @/ (mg/l) EXTRAIBLES COLORANTE
11VS Corte de Peleas - Gitano Clayetana CATA DE UVAS (corresponde al tltimo muestreo)
Blanca NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolégica azlcares/acidez

Madurez aromética de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones:

MADUREZ DE LA PULPA:
MADUREZ DEL HOLLE]O:

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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ACIDO ANTOCIANOS
. TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO100 | .. ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO PARAJE VARIEDAD | \UESTREO | BAYAS (g) B¢ | totaL(gn | PH M?gl}z)co (mg/l) IPT FS(CT'['{'R': :['ETSE COLORANTE
11-8-16 18,3 9,32 6,9 3,68 3,8 2340 55,0 131 3,882
Subzona:
TIERRA DE CATA DE UVAS (corresponde al tdltimo muestreo)
BARROS | 1, R | villafranca - Las Boletas | Tempranillo NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolégica aztcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusion y observaciones: Vegetacion en buen estado general. Coloraciéon heterogénea de las bayas, bastantes de ellas atin

de color rosa. Hollejos duros y herbaceos. Pulpa sin dulzor y con acidez intensa. Pepitas desde amarillo verdes hasta marrones

con estrias verdes.

Peso = 325 g/racimo.

MADUREZ DE LA PULPA: Muy poco madura.
MADUREZ DEL HOLLE)JO: Muy poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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ACIDO ANTOCIANOS
N TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO100 | .. ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO PARAJE VARIEDAD |\, ;ESTREO | BAYAS (g) B¢ | totaL(gn | PH M?gl}zgzo (mgfl) IPT F:X?m :['JSE COLORANTE
9-8-16 164,7 12,03 5,6 3,71 2,58 2890 48,5 230 6,534
Subzona:
TLTRR;OZE CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
16-VS Aceuchal - Canita Temprani”o NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolégica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusion y observaciones: Vegetacién en muy buen estado. Hollejos atin duros. Pulpa poco dulce y con acidez. Pepitas
marrones con estrias verdes. Peso = 363 gfracimo.

MADUREZ DE LA PULPA: Poco madura.
MADUREZ DEL HOLLEJO: Poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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ACIDO ANTOCIANOS
N TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO100 | .. ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO PARAJE VARIEDAD |\, ;ESTREO | BAYAS (g) B¢ | totaL(gn | PH M?gl}zgzo (mg/l) IPT st?m :['ET: COLORANTE
11-8-16 158,1 12,09 6.5 3,76 3,0 2790 65,6 303 8,490
Subzona:
TIERRA DE o
BARROS Ribera del Fresno - CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)

17-ES Bermejon Grande Tempranillo NIVEL DE MADUREZ 1 3 3 a

Madurez “tecnolégica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusion y observaciones: Vegetacion algo afectada de mosquito verde. Hollejo atin duro y con sabores herbaceos. Pulpa
poco dulce y con acidez. Pepitas desde amarillo verdes hasta marrones con estrias verdes. Peso = 277 g/racimo.

MADUREZ DE LA PULPA: Desde muy poco madura hasta poco madura.
MADUREZ DEL HOLLEJO: Desde muy poco maduro hasta poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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ACIDO ANTOCIANOS
N TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO100 | .. ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO PARAJE VARIEDAD |\, ESTREO | BAYAS (g) B¢ | totaL(gn | PH M?gl}zgzo (mgfl) IPT st?m ETETSE COLORANTE
8-8-16 162,3 12,03 7,2 3,67 3,96 2630 57,3 346 8,612
Subzona:
TIERRA DE CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
BARROS 18-VS Solana de los Barros - Tempranillo NIVEL DE MADUREZ 1 N 3 4

Cortegana

Madurez “tecnolégica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusion y observaciones: Presencia de mosquito verde, sin dafios. Vegetacion en muy buen estado general. Heterogeneidad

en la coloracién de las bayas. Hollejo muy duro. Pulpa poco dulce. Pepitas desde amarillo-verde hasta marrones con estrias
verdes. Peso = 265 g/racimo.

MADUREZ DE LA PULPA: Muy poco madura.
MADUREZ DEL HOLLEJO: Muy poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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ACIDO ANTOCIANOS
. TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO100 | .. ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO PARAJE VARIEDAD | MUESTREO | BAYAS(g) | B¢ | ToTAL(gl) | PH M?gL/'lfo (mgy | PT | FACLMENTE | coLoRANTE
10-8-16 134,6 9,11 6,8 3,59 3,5 1930 56,6 232 9,381
Subzona:
TIERRA DE —
BARROS 1SR Alange - Palacio Garnacha CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
Quemado Tintorera NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnoldgica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones: Desecacién de hojas basales por estrés hidrico. Rodales con gran ataque de melazo. Hollejos
duros. Pulpa acida y muy poco dulce. Pepitas marrones con estrias verdes. Peso = 357 g/racimo.

MADUREZ DE LA PULPA: Desde muy poco madura hasta poco madura.
MADUREZ DEL HOLLEJO: Desde muy poco maduro hasta poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Atn sin madurar (4) Maduro

10
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Subzona:
TIERRA DE
BARROS

ACIDO ANTOCIANOS
. TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE | PESO 100 ; ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @ (mg/l) EXTRAIBLES | COLORANTE
20-ER Alange - Palacio Syrah CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
Quemado NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolégica azlicares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones:

MADUREZ DE LA PULPA:
MADUREZ DEL HOLLE]O:

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) An sin madurar (4) Maduro

11
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Subzona:
TIERRA DE
BARROS

ACIDO

ANTOCIANOS

< TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE | PESO 100 ; ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @ (mg/l) EXTRAIBLES | COLORANTE
25-ER Almendralejo - Dehesa | |, .\ . CATA DE UVAS (corresponde al tiltimo muestreo)
de Arriba NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnoldgica azlicares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones:

MADUREZ DE LA PULPA:
MADUREZ DEL HOLLE)O:

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro

12
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Subzona:
TIERRA DE
BARROS

ACIDO ANTOCIANOS
- TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO 100 ) ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @/ (mg/l) EXTRAIBLES COLORANTE
1SER Mérida (M.1) - Pozanco | Graciano CATA DE UVAS (corresponde al tltimo muestreo)
NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolégica azlcares/acidez

Madurez aromética de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones:

MADUREZ DE LA PULPA:
MADUREZ DEL HOLLE)O:

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro

13
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ACIDO ANTOCIANOS
< TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE | PESO 100 ] ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @/ (mg/l) EXTRAIBLES COLORANTE
11-8-16 166,3 12,09 6,8 3,69 3,5 2340 47,4 237 8,332
Subzona:
TIERRA DE ——
BARROS Villafranca - Centro de CATA DE UVAS (corresponde al tltimo muestreo)

T/16-VR Formacion Trincadeira NIVEL DE MADUREZ 1

2

Madurez “tecnolégica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromética del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusion y observaciones: Vegetacion en buen estado. Hollejos consistentes con ligeras notas herbéceas. Pulpa con afrutado
dominante y con buena acidez (equilibrio dulzor - acidez). Pepitas marrones con estrias verdes.

MADUREZ DE LA PULPA: Desde poco madura hasta aln sin madurar.
MADUREZ DEL HOLLE)JO: Desde poco maduro hasta alin sin madurar.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro

14
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ACIDO ANTOCIANOS
. TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE | PESO 100 ] ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @/ (mg/l) EXTRAIBLES COLORANTE
11-8-16 129,8 9,11 11,3 3,63 9,5 2780 84,3 211 7,387
Subzona:
TIERRA DE —
BARROS Villafranca - Centro de | Touriga CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)

TN/16-VR Formacién Nacional NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnoldgica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones: Vegetacién en buen estado. Hollejo muy duro y herbaceo. Pulpa muy 4cida y sin dulzor. Pepitas
amarillo verdes.

MADUREZ DE LA PULPA: Muy poco madura.
MADUREZ DEL HOLLEJO: Muy poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Atn sin madurar (4) Maduro

15
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Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

Subzona:
TIERRA DE
BARROS

Madurez “tecnolégica aztcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

ACIDO ANTOCIANOS
- TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE | PESO 100 S ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @ (mg/l) EXTRAIBLES COLORANTE
9-8-16 101,1 11,10 5.6 3,74 1,89 1880 51,6 190 5,622
CATA DE UVAS (corresponde al tdltimo muestreo)
1/13-VS Villalba - Garandina Tempranillo NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Conclusion y observaciones: Muchisimo estrés hidrico, maduracién bloqueada. Hollejos muy duros y herbaceos. Pulpa muy

acida y muy poco dulce. Pepitas marrones con estrias verdes. Peso = 155 g/racimo.

MADUREZ DE LA PULPA: Muy poco madura.
MADUREZ DEL HOLLEJO: Muy poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego

NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro

16
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ACIDO ANTOCIANOS
- TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE PESO 100 OR& ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO PARAJE VARIEDAD MUESTREO | BAYAS (g) Be TOTAL (g/l) PH M/(XgI}II)CO (mg/l) IPT F:‘X(.:I_Im ETI-EI-SE COLORANTE
8-8-16 74,5 6,00 19,3 3,07 5,82 1600
Subzona:
RL&?QA CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
22-ER Badajoz - Romera Macabeo NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolédgica azlicares/acidez

Madurez aromaética de la pulpa

Madurez aromaética del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones: Presencia de mosquito verde, comienza a verse dafios en los 4pices. Hollejo de color verde y muy
duro. Pulpa muy 4cida y poco dulce. Pepitas verdes o amarillo verdes. Peso = 308 g/racimo.

MADUREZ DE LA PULPA: Muy poco madura.
MADUREZ DEL HOLLEJO: Muy poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Atn sin madurar (4) Maduro

[ Subzona: | VINEDO | TERMINO MUNICIPAL- | VARIEDAD | FECHADE | PESO100 | °Bé | ACIDEZ | pH | ACIDO | POTASIO | IPT | ANTOCIANOS | INTENSIDAD |
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Denominacién de Origen

=
RIBERA DEL GUADIANA

Boletin n° 1

Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

RIBERA
BAJA

PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (gfl) MALICO (mgfl) FACILMENTE | COLORANTE
(g EXTRAIBLES
8-8-16 146,0 11,60 6,7 3,90 3,84 2990 67,2 421 10,445
CATA DE UVAS (corresponde al tiltimo muestreo)
23-ER Badajoz - Cahoso Tempranillo NIVEL DE MADUREZ 1 N 3 4

Madurez “tecnoldgica azlicares/acidez

Madurez aromaética de la pulpa

Madurez aromética del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones: Oidio en algunas plantas, bayas rajandose. Presencia de melazo. Hollejos duros, algunas bayas

alin de color rosa. Pulpa poco dulce. Pepitas desde amarillas hasta marrones con estrias verdes. Peso = 172 gfracimo.

MADUREZ DE LA PULPA: Desde muy poco madura hasta poco madura.
MADUREZ DEL HOLLEJO: Desde muy poco maduro hasta poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Atn sin madurar (4) Maduro
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—>
RIBERA DEL GUADIANA

Denominacién de Origen

Boletin n®1 Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

ACIDO ANTOCIANOS
-~ TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE PESO 100 ORX ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO PARAJE VARIEDAD MUESTREO | BAYAS (g) Be TOTAL (g/l) PH M?ngll;:o (mg/l) IPT F:‘X(.:I_Im ETI-EI-SE COLORANTE
8-8-16 83,9 11,15 7,9 3,36 2,34 1690 69,7 176 6,232
Subzona:
RL?GQA CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
24-ER Badajoz - Cahoso Merlot NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnoldgica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones: Vegetacién en muy buen estado. Hollejo muy duro y herbaceo. Pulpa poco dulce, muy 4cida y con
aroma herbaceo. Pepitas desde amarillas hasta marrones con estrias verdes. Peso = 107 g/racimo.

MADUREZ DE LA PULPA: Muy poco madura.
MADUREZ DEL HOLLEJO: Muy poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Atn sin madurar (4) Maduro
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RIBERA DEL GUADIANA

Denominacién de Origen

Boletin n° 1

Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

Subzona:
MATANEGRA

ACIDO ANTOCIANOS
< TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO100 | . ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO PARAJE VARIEDAD | \UESTREO | BAYAS (g) B¢ | totaL(gn | PH M':‘g';'l)co (mg/l) IPT F?x?rm :TETSE COLORANTE
SER Calzadilla - Los Parrales | Macabeo CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolégica azlicares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones:

MADUREZ DE LA PULPA:
MADUREZ DEL HOLLEJO:

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego

NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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RIBERA DEL GUADIANA

Denominacién de Origen

Boletin n° 1

Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

Subzona:
MATANEGRA

ACIDO ANTOCIANOS
- TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE | PESO 100 . ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD oBé pH MALICO IPT FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @/ (mg/l) EXTRAIBLES COLORANTE
6-ER Puebla Sancho Pérez - | Cabernet CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
Casa las Vacas Sauvignon NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnoldgica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones:

MADUREZ DE LA PULPA:
MADUREZ DEL HOLLEJO:

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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RIBERA DEL GUADIANA

Denominacién de Origen

Boletin n° 1

Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

Subzona:
MATANEGRA

ACIDO ANTOCIANOS
. TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE | PESO 100 . ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @ (mg/l) EXTRAIBLES | COLORANTE
J-ER Puebla Sancho Pérez - Syrah CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
Casa las Vacas NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolégica azlicares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones:

MADUREZ DE LA PULPA:
MADUREZ DEL HOLLE]O:

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Atn sin madurar (4) Maduro
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RIBERA DEL GUADIANA

Denominacién de Origen

Boletin n° 1

Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

Subzona:
MATANEGRA

ACIDO

ANTOCIANOS

< TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO100 | .. ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO PARAJE VARIEDAD | \UESTREO | BAYAS (g) B¢ | totaL(gn | PH M,(AgI}II)CO (mg/l) IPT F&?&'x ETETSE COLORANTE
S1ES Usagre - El Coto Tempranillo CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolégica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones:

MADUREZ DE LA PULPA:
MADUREZ DEL HOLLEJO:

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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RIBERA DEL GUADIANA

Denominacién de Origen

Boletin n° 1

Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

Subzona:
CANAMERO

ACIDO ANTOCIANOS
" TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO 100 . ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @ (mg/l) EXTRAIBLES | COLORANTE
13-6R | Canamero - Alberquillas | C30¢TMet CATA DE UVAS (corresponde al tltimo muestreo)
Sauvignon NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnolégica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones:

MADUREZ DE LA PULPA:
MADUREZ DEL HOLLEJO:

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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RIBERA DEL GUADIANA

Denominacién de Origen

Boletin n° 1

Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16

Subzona:
CANAMERO

ACIDO ANTOCIANOS
" TERMINO MUNICIPAL - FECHADE | PESO 100 . ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO VARIEDAD °Bé pH MALICO IPT | FACILMENTE
PARAJE MUESTREO | BAYAS (g) TOTAL (g/l) @ (mg/l) EXTRAIBLES | COLORANTE
L-ER Alia - Alberquillas Tempranillo CATA DE UVAS (corresponde al tltimo muestreo)
NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4

Madurez “tecnoldgica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones:

MADUREZ DE LA PULPA:
MADUREZ DEL HOLLEJO:

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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RIBERA DEL GUADIANA

Denominacién de Origen
Boletin n®1 Muestreos del 8-8-16 al 11-8-16
ACIDO ANTOCIANOS
-~ TERMINO MUNICIPAL - FECHA DE PESO 100 ORX ACIDEZ POTASIO INTENSIDAD
VINEDO PARAJE VARIEDAD MUESTREO | BAYAS (g) Be TOTAL (g/l) PH M?ngll;:o (mg/l) IPT stchm ETI-EI-SE COLORANTE
10-8-16 111,7 11,26 8,1 3,21 2,30 1670 55,8 165 6,006
Subzona:
RIBERA CATA DE UVAS (corresponde al ultimo muestreo)
ALTA 8-VS Oliva de Mérida - Syrah NIVEL DE MADUREZ 1 2 3 4
Alunados

Madurez “tecnolégica azlcares/acidez

Madurez aromatica de la pulpa

Madurez aromatica del hollejo

Madurez de los taninos

Conclusién y observaciones: Vegetacion en bastante buen estado, con sintomas de arafia amarilla y mosquito verde.
Coloracién de las bayas muy heterogénea. Bayas muy duras con dificil dehiscencia. Hollejo muy duro y herbaceo. Pulpa muy
poco dulce y herbacea. Pepitas desde amarillo verdes hasta marrones con estrias verdes. Peso = 190 g/racimo.

MADUREZ DE LA PULPA: Muy poco madura.
MADUREZ DEL HOLLEJO: Muy poco maduro.

VS: Vifiedo en vaso y secano VR: Vifiedo en vaso y riego ES: Vifiedo en espaldera y secano ER: Vifiedo en espaldera y riego
NIVELES DE MADUREZ: (1) Muy poco maduro (2) Poco maduro (3) Aln sin madurar (4) Maduro
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